
MENU
du Réveillon du Nouvel An

31 décembre ·  Dîner

225 €/personne (TVA incluse)

Menu élaboré selon les  recettes  du chef  Josep Maria Boix

Coupe de bienvenue
Chandon Garden Spritz

 R de Ruinart  Brut ,  AOC Champagne

Huîtres
 Jambon ibérique de bellota

Bouillon de faisan aux boulettes
 Purée au caviar  impérial

 Brioche aux œufs  brouillés  et  truffe
Melanosporum

Suquet  de homard bleu
 Poularde de Bresse en croûte

Pré-dessert
 Mousse de yaourt  aux feuilles  d ’or

 Trois  chocolats
 Nougats  et  gaufrettes

Cave à  vins
Mar de Frades,  Albariño

 Les  Crestes ,  Celler  Mas Doix ,  Priorat
 Juvé & Camps Reserva de la  Família  Rosé

Raisins porte-bonheur et  cotillon


